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APRESENTACAO

O presente manual é parte integrante da méquina e portanto terd de ser guardado em lugar conhecido, facilmente
accessivel, em boas condigdes, para toda a vida operativa da méquina (inclusive eventuais passagens de proprieda-
de). Seu alvo, é a transmissdo de informagdes necessarias para o uso competente e certo da méquina mesma.

Em caso de perda ou deterioragdio da presente publicagdio, peca uma cépia dela para um Centro de Assisténcia
Autorizado, especificando modelo e ano de construgdo.

Os Centros de Assisténcia Autorizados, além disso, sdo disponiveis para qualquer esclarecimento técnico, infor-
magdes sobre o funcionamento, assisténcia técnica e abastecimento de pegas sobresselentes.

Os argumentos tratados s&o destinados, exclusivamente, & utilizagdio da méquina em condigdes de seguranca para as
pessoas, a maquina e o ambiente, interpretando uma diagnéstica elementar de avarias e condigdes de funcionamento
andémalo, executando simples operagdes de verificagdio e manutengdo, no méximo respeito das prescricdes menciona-
das nas paginas a seguirem e das Normas de Seguranga e Satde vigentes.

Antes de cada intervengdo leia com o méximo cuidado e assegure-se de ter compreendido o conteddo da presente
publicagdo.

O uso da méquina por mais utilizadores (singularmente), prevé a absoluta necessidade de todos eles examinarem
atentamente o manual de instruces.

O Fabricante reserva-se o direito de modificar e melhorar os modelos em objecto, sem obrigagdio de fornecer qualquer
pré-aviso.

Para exigéncias particulares recorra ao Distribuidor ou para o Importador (se estiver) da prépria Nagéo ou para o
Fabricante.

Todos os direitos da presente publicacdo, séio de propriedade da Firma SAECO Internatioal Group. Reproducdes ou
divulgagdes, mesmo se parciais, que ndo foram devidamente autorizadas por escrito, sdo absolutamente proibidas.

Construtor: SAECO Vending S.p.A.
Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano
Bologna, ltaly
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- COMPOSICAO DA
MAQUINA
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NOTA - Quando n&o forem expressamente mencionados no texto, os nimeros de posigéo de partes da méaquina referem-

se a estfa figura.

1

2 3 4 5 6

F.
A Placa CE 16  Cavela p/recolher borras
1 Painel esquerdo 17 Bico vapor [excetuado modelo COFFEE)
2 Vitina pequena 18  Interruptor geral
3 Painel fraseiro ‘"~ Fungdes eléctricas habilitadas - Maquina ligada -
4  Plano aquecedor de xicaras lampada piloto, acesa.
5 Porfinhola para café prémoido 'O" - Fungdes eléctricas desabilitadas - Maquina desligada-
6 Recipiente café em grdos lampada piloto do botdo ‘1", apagada.
7 Painel direito 19 Manopla de regulagdo do grau de moagem
8 Painel de comando 20 Grupo moedor de café
9  Profecgdo de borracha 21  Contador de impulsos mecdnico
10  Pinca frava tubo (modelo CAPPUCCINO) Visualiza o nimero de distribuicdes executadas pela maquina.
11 Bico dgua quente [excetuado o modelo COFFEE) 22  Giupo de distibuicdo de café
12 Tomeira seleccionadora vapor [excetuado o modelo COFFEE) 23  Cobertura para grupo de distribuicdo
Sentido horério: jacto vapor aberto 24  Regulagdo da espuma do leite [modelo CAPPUCCINO)
Sentido antihorério: jacto vapor fechado 25 Regulagdo da temperatura (modelo CAPPUCCINO)
13 Bondeja de limpeza 26 Grupo de distribuicdo do leite [modelo CAPPUCCINO)
14 Profeccdo de borracha 27 Giupo café
15 Portinhola 28 Bandejo de limpeza
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2 - NOTAS DE CONSULTA

2.1 Abreviac¢oes
F. = Figura

P = Pagina

Pr. = Paragrafo

T = Tabela

2.2 Simbologia de redacéio
ATENCAO! Preste o maximo cuidado ao significado dos

simbolos: a fung@o deles & a de néo repetir nogdes técnicas
ou adverténcias de seguranca, portanto sdo verdadeiros
e proprios “pré-meméria”. Consulte, por isso, o elenco de
simbolos cada vez que houver dividas sobre o significado
deles.

ATENCAO! - Informacées sobre a
seguranca do utilizador e a integridade
da maquina.

ATENCAO! Intervencgdes
potencialmente perigosas para o técnico
em manutengdo.

IMPORTANTE! - Chama a atencéo
sobre um argumento particularmente
importante.

Magquina desligada - Operacaes a
executarem com alimentacdo de ener-
gia eléctrica desligada.

Utilizador Intervencdes de
competéncia do usudario da méquina.

“wepk

Técnico em manutencao-
Operagdes de exclusiva competéncia
do pessoal encarregado da manutengéo
extraordindria e dos consertos.

N
=0

3 = UTILIZADOR 0

i

* Pessoa adulta para a qual séo de exclusiva competén-
cia as seguintes operagdes:

- Condugdio, presidio e desligamento da maquina.

- Abastecimento de café em gréos.

- Regulagdio dos parémetros de distribuicdo.

- Esvaziamento bandejas de colecta, borras e liquidos.

126

- Limpeza externa da méquina.

E proibido o uso da méquina a criangas,
adolescentes e pessoas ndo auto-suficientes.

4 - TECNICO EM Z0
MANUTENCAO 7

* Pessoa encarregada as seguintes operacdes:

- Instalagdo, accionamento, regulacdo e ajuste da
méquina.

- Manutencdo extraordindria, consertos e substituicdes
de pecas sobresselentes.

5 - EMPREGO DA MAQUINA

* As mdquinas objecto do presente manual, foram
projectadas, realizadas e protegidas para a distribu-
icdio automética (programével) de bebidas:

- & base de café em gréos moido na hora;

- & base de café pré-moido;

- & base de leite e café em gréos moido na hora (mo-
delo CAPPUCCINO).

- 4gua quente e vapor aquoso (excetuado o modelo
COFFEE) para a preparagdo e o aquecimento de be-
bidas.

- leite quente (modelo CAPPUCCINO).

[l Qualquer outra utilizagdo das méquinas, ndo é pre-

W vista pelo Fabricante que & isentado contra qualguer
responsabilidade por danificagées de cada
natureza, causadas por um emprego improprio das
maquinas mesmas. O uso impréprio, determina, além
disso, a anulagdo de cada forma de garantia.

6 - ADVERTENCIAS E
CAUTELAS

* Para a manutengdio ordindria, ndo utilize, de qual-
quer maneira, detergentes, diluentes, solventes, efc...
A limpeza é limitada &s partes desligadas da tensdio
eléctrica e tem de ser executada com produtos neutros
e biodegradaveis e sempre de interruptor geral, ou de
interruptor multipolar, em posigdio “0” (OFF), ou de-
pois de ter tirado o cabo de alimentacdio da tomada
de parede.



A manutengdo ordindria tem de ser executada por
pessoa| competente ou, pe|o menos, cdequqdomente
avisado e instruido e munido de requisitos psico/fisi-
cos necessdrios, conforme as instrucdes mencionadas

a seguirem e as Normas de Seguranga e Satde vigen-

tes.

* E taxativamente proibido colocar e/ou abandonar em
cima da maquina ferramentas e tudo que for poten-
cialmente lesivo para a seguranca de pessoas e para
a integridade da méquina.

* Modificacdes e alteracdes (mesmo se leves), além do
emprego de pegas sobresselentes ndo originais, isen-
tam o Fabricante contra cada responsabilidade por
danificagdes de cada natureza e determinam a perda
de qualquer direito de garantia.

Utilize exclusivamente dgua potavel.

O leite a utilizar para o CAPPUCCINATORE deve ser
mantido e guardado em um aparelho refrigerante a
uma temperatura ndo superior a 4° C, e ndo deve ser
deixado inutilizado, fora do frigorifico, por um perio-
do superior a 30 minutos.

* Seo “CAPPUCCINATORE" permanecer por um perio-

do superior a 1 hora sem uso, serd preciso efectuar

um ciclo de limpeza dos tubos, antes da sua reutili-

zagdo. Para efectuar um ciclo de limpeza dos tubos, é

preciso:

- introduzir o tubo de aspiragdo do leite num recipien-

te com dgua;

- pressionar a tecla [/ ;
- aguardar o final da distribuicdo de agua.

Nota: A dgua ndo deve estar quente.

7 - PRECAUCOES GERAIS

* Antes de usar a unidade, assegure-se sempre e em via
preventiva de ndo duvidar do contetdo do presente
manual. A transgressdo das normas incluidas nele,
isenta o Fabricante contra responsabilidade por dani-
ficagdes de qualquer natureza para pessoas e/ou coi-
sas.

Guarde esta edicdo para futuras referéncias.
Verifique preventivamente (em caso de nova insta-
lagdio), o respeito das normas minimas de seguranga,
a colocacdo e operagdo da méquina, relevando con-
dicdes ambientais (temperatura, umidade, iluminagéo)
e a idoneidade dos espacos operativos.

¢ A eventual danificacdo do cabo de alimentacdo elé-
ctrica, prevé a intervencdo da Assisténcia Técnica Au-
torizada ou do técnico em manutengdo.

A méaquina ndo é utilizavel para uso externo.
Em caso de mau funcionamento, pega sempre a inter-
vencdo do técnico em manutencdo.

* E proibido utilizar jactos de égua para a limpeza.

Portugués

8 - INFORMACOES SOBRE A
MAQUINA

8.1 Dados de identificacéo
Na placa (A) séo escritos os seguintes dados de identifi-
cagdio da maquina:

Fabricante e marcacdio C €

modelo

N° de matricula

ano de fabricacéio

tensdio eléctrica de alimentagdo (V) e freqiiéncia (Hz)
poténcia eléctrica absorvida (W)

nomero fases da linha eléctrica (PH)

pressdo admitida na rede hidrica (MPa)

NOTA - Para eventuais pedidos aos Centros de Assisténcia
Autorizados, indique modelo e nimero de

matricula.
8.2 Caracteristicas técnicas
Tensdo de alimentacdo .....cocovveeennn.. 230V/400V 2N
Comprimento cabo alimentagdo ................. mm. 1.500
Poténcia instalada
Mod. LUXE ......oviiieeeeeeeeceeeeeee W 3.300
Mod. COFFEE .......ccoeoveeeeeeeeeeeee, W 1.700
Mod. CAPPUCCINO ........ccoeoveevveeien. W 3.300
Pressdo hidrica.................... MPa 0,1+0,8 (1+8 bares)
Nivel de pressdo sonora ponderada A... inferior a 70 dB
PESO ..vvevieiieieiei ettt kg 60
Capacidade recipiente do café. ............c.ccocoevnin. kg 2

NOTA - As maquinas sdo programéveis para dosagens
de qualquer tipo de distribuigdo. A maioria dos
componentes eléctricos, é alimentada com 24

Vdc.

8.3 Dimensdes da maquina
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8.4 Grupo de distribui¢éio de café

A posicdio deste grupo (22) pode ser modificada confor-
me a altura do recipiente utilizado.

E de fato possivel posicionar o grupo de distribuicéo para
cima ou para baixo

E possivel desta maneira obter diferentes alturas de distri-
buicdo.

F.3

8.5 Grupo Cappuccinatore (F. 4)

O grupo cappuccinatore, & composto por:

- tubo de aspiragdio do leite (30);

- pinga trava tubo (10);

- corpo cappuccinatore (29);

- regulagdo da qualidade da espuma (24);
- regulagdo da temperatura (25);

- grupo de distribuigdio do leite (26).

9 - DISPOSITIVOS DE
SEGURANCA

NOTA - As maquinas objecto da presente publicacdo, s@o
realizadas conforme as especificas Normativas
européias vigentes e por isso s@o protegidas em
cada parte potencialmente perigosa.

e Eventuais sobrepressdes na instalagdo hidrica desti-
nada & producdo de vapor e de dgua quente, sdo in-
terceptadas por n° 3 vélvulas de seguranga.

e Um termostato impede superaquecimentos das caldei-
ras.

* A posigdio da gaveta p/recolher borras (16) e da por-
tinhola (15), é controlada por n°® 2 micro-interruptores
a determinarem a parada do funcionamento da maqui-
na se um componente n&o estiver posicionado cor-
rectamente; (no visor vai aparecer a indicagdo do com-
ponente fora do lugar).

*  Um contador de impulsos electrénico e um outro mecé-
nico, memorizam o ndmero de distribuicdes produzi-
das e consentem a programagéo da manutengéo or-
dindria.

9.1 Bicos de distribuicéo de vapor
e agua quente (excetuado modelo
COFFEE) (F. 1)

Os bicos de distribuicdio de vapor (17) e agua quente
(11) sdo equipados com adequadas protecdes de borra-
cha (9 e 14) para segurd-los e orientd-los, mesmo se fo-
rem superaquecidos.

9.2 Riscos remanescentes A

* As caracteristicas de construgdo das méaquinas, objecto
da presente publicagdio, ndo permitem a protegdo do
utilizador pelo jacto direto de vapor ou dgua quente
(excetuado o modelo COFFEE).

* Perigo de queimas - na distribuicdo de 4gua quente e
vapor, ndo dirija os jactos para terceiros ou para si
mesmo. Segure o bico, exclusivamente pelas respecti-
vas protecdes antiqueimas (9 - 14).

‘ Nao utilize recipientes que ndo sejam de material
"para alimentos”.
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10 - INSTALACAO

10.1 Notas sobre a colocacéo

* A méquina tem de ser instalada em lugar seco e abri-
gado, com temperatura ambiental: 10° C - 40° C e
umidade méaxima: 90%.

Levante a palete de modo de poder tirar os quatro parafu-
sos A de fixagdio. Aparafusar os quatro pés de suporte B.

10.2 Posicionamento da méaquina

NOTA - Verifique que o piano destinado & instalagdo da
mdquina, seja de dimensdes e robustez adequadas
para suportar, em seguran¢a, @ mMAquina mesma.

Realize na base um furo de @ 100 mm (A - F. 5).
Posicione definitivamente, a méquina na superficie de
apoio (os circulos E - F. 5, indicam a posigdio certa dos
pés reguléveis).

* Nivele a maquina, ajustando os pés reguléveis (F - F. 6).

B 1325 1325 B
A
g FRONTAL
MAQUINA
F.5 B 53 38 B

ATENCAO / IMPORTANTE

Para um correcto uso ergonémico da méquina, aconselho-
se a insfalar o aparelho acima de uma superficie de
frabalho posicionada a uma altura ndo inferior a 1 m.

10.3 Ligag¢éo hidrica

Atencao! A dureza da dgua néo deve ser nunca
inferior a 8°F.

Aconselha-se de alimentar a méquina com égua tratada
com um dispositivo de descalcificagdo, sobretudo se for agua
de alto conteddo de sais de calcio e magnésio (gua dura).
Assegure-se de que a rede de distribuicdo hidrica seja de
égua potavel com pressdo incluida entre 1 e 8 Bares.

Ligue & rede hidrica (D) o depurador (C).

N.B. antes de ligar o depurador & méquina, efectue
\ 4

uma lavagem até a agua ndo se fornar limpida,
proceda portfanto & ligagcdo do depurador ¢
maquina.

C- DEPURADOR

D- REDE HIDRICA

E- CONDUTO DE
DESCARGA

4
7
C w\/@ 7
D
E/

F. 6

* Ligue um tubo de descarga para a jungdo (H-F. 7) e
fixe-o por meio de bragadeira.

* Ligue (exclusivamente com tubo e juncdes de material
“para alimentos”) a méquina & rede de distribuicdo
de dgua potavel por meio da jungéio (I - F. 7).

* Introduza os tubos de descarga e carga no furo A.




Portugués

10.4
NOTA - Para instalacdes de corrente bifasicas 400 V,

utilize as fases para fornecer & maquina 230 V
em corrente monofdsica (F. 8). Para a ligagdo
monofasica 230 V, peca o kit adequado para @

instalacdo (cod. %1034 .R09).

Ligacéao eléctrica

¢ Introduza o cabo de alimentacdo eléctrica (G - F. 7)
no furo (A).

Neutro (N) — Azul

Fase (L,) — Marrom

Fase (L) - Preto

Terra — Amarelo/verde %

Cabo de alimentagdo de tipo
F. 8 HOZ7RNF seccdo 4x2,5 mm?

Ligagdio de tomada para linha eléctrica bifésica 400

V2N~
CH CEIl

(Suica)

Q Conforme as normas vigentes nos Paises de
utilizag@o da maquina, o cabo de ligacdo & linha
eléctrica tem de ser equipado com um interruptor
multipolar (abertura minima dos contactos: 3 mm),
ou com uma fomada conforme as normas mesmas).
* O interruptor multipolar deve ser adequado para
o absorvimento da méquina e para interceptar
todas as polaridodes da fensdo.
® Verifique que os cabos eléctricos da instalagdo
sejam proporcionados ao absorvimento da
maquina.

O ponto de ligacdo (fomada eléctrica ou inferruptor
multipolar) tem de ficar em lugar facilmente
alcangavel pelo utilizador, para desligar a maquina
da linha eléctrica em caso de necessidade.

e Ligue o cabo (G - F. 7) para a linha de alimentagéo
eléctrica.

E possivel ligar a méaquina as aparelhagens dos CEN-
TROS DE ASSISTENCIA AUTORIZADOS para verificagdes
e operagdes de programagdo por meio da porta serial (A
-F. 10).

Ligacéio porta serial

F. 10
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11 - PRIMEIRO
ACCIONAMENTO DA
MAQUINA

- Encha o recipiente (6) com a mistura de café em gréios
escolhida.

Verifique que o café ndo confenha corpos estranhos
potencialmente danosos para as més.

- Verifique a presenca dos componentes extirpaveis (13
e 16) e que a portinhola (15) esteja encerrada.
Em caso contrério, quando accionar a méaquina, vai
aparecer no display a indicagdo do componente fora
do lugar.

- Vire o interruptor multipolar sobre “I”.

- Ligue a maquina por meio do interruptor (18);
no display vai aparecer: “EM AQUECIMENTO,
AGUARDE".

- Quando no display aparecer: “PRONTO PARA O

USQO”, é preciso que:

- Posicione o grupo de distribuicdo (22) para obter a
altura adequada para os recipientes utilizados (Pr.
8.4).

- Posicione um ou dois recipientes de baixo do grupo
de distribuicdo.

- Pressione o bot@o correspondente ao tipo de bebida
escolhida.

Embora todos os botdes sejam j& programados com
valores standard, é preciso controlar que a bebida
obtida corresponda s caracteristicas desejadas. De
outra maneira é preciso programar os botdes do
sistema de distribuicéo (Pr. 12.6).

12 - USO DA MAQUINA

Antes de utilizar a méquina é necessario ler
afentamente a presente publica¢do e tomar um bom
conhecimento geral da maquina mesma.

Apbs um periodo de inactividade da méquina é
aconselhavel ler novamente, antes de reutilizé-la, o
paragrafo precedente “Primeiro accionamento da
mdéquina”.
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12.1 Estados da méaquina

Em relagdio & alimentagdo eléctrica a maquina pode re-
sultar como em seguida:

Desligada e isolada electricamente

- Interruptor geral (18) e interruptor multipolar em po-
sicGio “0” (ou cabo de alimentacdo desligado).

- E activa exclusivamente a meméria de armazenamen-
to dos dados programados.

Ligada

- Interruptor geral (18) e interruptor multipolar em po-
sicdio “1” (ou cabo de alimentacéo inserido).

- S&o activas todas as funcdes e o display (8a) estd ace-
50.

Em stand-by (maquina desligada mas ndo isolada

electricamente)

- Interruptor geral (18) em posicdio “I”.

- Sono activas as funcdes “ACCIONAMENTO
AUTOM.”, “ANTICONGELAMENTQO", se forem sele-
cionadas, e “RELOGIO”, além do display e da meméria
de armazenamento dos dados programados.

- A retroiluminagdio do display é apagada.

12.2 Accionamenio manvual

Este tipo de accionamento é necessério quando a maqui-
na estiver “desligada e isolada electricamente” (Pr. 12.1).
E preciso proceder como descrito no Pr. 11 excluindo,
eventualmente, o controle da bebida distribuida.

12.3 Accionamento auviomatico
programado

E possivel quando a maquina estiver em “STAND-BY” e
estiver activa a funcdo “ACCIONAMENTO AUTOM.”.
O accionamento da méquina vai acontecer no horério
programado.

12.4 Accionamento temporaéario do
stand-by

Accionamento manual com méquina em “STAND-BY”.
Para obter isso pressione por 3 segundos o botdo .

A méquina voltaré automaticamente para “STAND-BY”
depois de 60 minutos da Gltima operagdo.
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12.5 Painel de comando

Os botdes de distribuicéio, tém de ser pres-
sionados por menos de 1 segundo.

Liga temporariamente a

=

dos botdes (H - G).

mdquina (em “STAND-

BY”) e confirma a selecdo F 11

CAFE

Distribuicdes obtidas com café moido na hora

1Bavo © Og)

28aivos” () (&P
C

1 Alto

9 )
2 Alios ° (wA(w

o As definicdes: "Café baixo” - “Café alto”, indicam os dois diferentes

niveis de distribuicdo.

’

® Na enfrega, as maquinas sdo programadas sobre valores standard.

CAFE PRE-MOIDO

Distribuicdio obtida utilizando doses de café pré-moido

Baixo

O K g
o v g |

Alto

e Esfas distribuicdes, s@o programéveis apenas para doses singulares de
café pré-moido e introduzidas na hora.

Distribuicdio obtida utilizando doses de café pré-moido junto de
café moido na hora

CAFE LIGHT
0 |+ 0 i 9 |
0 )0 )h @

Baixo

E
Alto

e Apds ter pressionado o botdo (uma vez para “Prémoido”, duas vezes
para “Café light"), infroduza uma dose de café, através da portinhola
(5).

® Para o café light, juntarse-d automaticamente uma pequena quantidade
de café moido.

CAFE EM JARRA

Distribuicéio obtida automaticamente com mais distribuices de café

of possivel programar até 8 distribuicdes no mesmo recipiente, [max L.
2,5). Para obter isso pressione mais vezes o botdo  \&@') . O display
vai visualizar o nimero de doses programadas. Depois da distribuicdo
de lt. 2,5, aguarde 2 minutos antes de pedir uma nova distribuicdo.

CAFE GAROTO

Distribuigdo obtida com café moido mais uma pequena dose de leite

(***)

I

® Bebida composta por café moido na hora, a qual junta-se uma pequena
dose de leite quente.

CAPPUCCINO

Distribuigdo obtida com leite quente mais uma dose de café moido

(**) e (***)

S

® Bebida composta por café moido na hora e leite quente.

LEITE QUENTE

Distribuicdo obtida utilizando leite

o " H

(**) e (***)

AGUA QUENTE [excetuado o modelo COFFEE)

Distribuigdio obtida utilizando éagua.

By X

e [ possivel programar até 8 distribuicdes no mesmo recipiente, (méx Lt 1).
Para fazer isso pressione mais vezes o botdo @ | . O display vai
visualizar o nimero de doses programadas.




VAPOR

(Excetuado o modelo COFFEE)

* Introduza o bico (17) na bebida a esquentar.

¢ Vire no sentido anti-horério a torneira (12). Alcanca-
da a temperatura desejada, feche a torneira (no senti-
do horério).

MW Apds cada utilizagdo, limpe com pano/esponja
| (0mido e limpo) o bico do vapor, dos residuos da
bebida esquentada precedentemente.

(*) Preventivamente a cada distribuicéio, introduza o tubo
de aspiragdo (30 - F. 4) no interior do recipiente do
leite.

(**) Ajuste a quantidade de espuma, por meio da agulha
(24 - F. 4) (Pr. 12.8).

12.6 Programacéio botdes
distribuicéo

As quantidades de bebidas associadas aos respectivos

botdes podem ser programadas diretamente no teclado.

Para programar e reprogramar as teclas siga as seguin-
tes instrucdes:

- Ligue a maquina e predisponha-a para o uso

- Posicione o recipiente debaixo do grupo de distribu-
icdio especifico.

- Pressione e mantenha pressionada a tecla. No display
vai aparecer “PROGRAMACAQ”.

- Deixe a tecla, para memorizar a dose a distribuir.

(***) N.B.: E possivel pré-seleccionar as teclas Q, @ ,

W para distribuirem bebidas compostas de leite e
café em cada combinag@o possivel. Para activar se-

lecgdes diferentes daquelas de default é preciso con-
tactar um centro de assisténcia autorizado.

Mencionamos a seguir o esquema de programagdo das
teclas.

Portugués
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i

CAFE

1 café baixo

2 cafés baixos &P,

ﬁrﬂenm pressorado- @

9

START

»s)}))

Distribuicao

9

STOP

para execuara programacao de outos cafes proceda como aqui em cima, utlizando as teclas seguintes

l1caféalto 9@ | y2 cafés altos \viv 3

CAFE GAROTO

C -I\/Iantenha press'onado-@ 1 ( seg) &\ -Mantenha presaonado@
A A\ E M\
£ | |
e Q) m» 9 | i) — ﬂ) s © B
Distribuicao E No dimt - Distribuicao
START STOP Pkgéﬁ%féagaﬁﬁg £ START STOP
CAPPUCCINO
C -Mantenha press'onado-@ L ( seg) Mantenha pressionado—@
A E
i .l
e @) @)t x]— Q) Q)
Distiblica D
START sbea0 STOP E P%ggﬁméagaﬁﬁg ’ START sbueao STOP

LEITE QUENTE

\ seg)

No dwsp\ay vai aparecer
PROGRAMAC O LEITEf

— E/

START

a nenha pressiona do@

233> ; @

Distribuicao
STOP

CAFE EM JARRA

s

*

g

START

@ antenha pressorado-

»>>>>>
Distibuicao

%@

STOP

AGUA QUENTE

Mantenha pressuonado@

»>>>>>

Distribuicao

f

START STOP

NOTA - Esta programacdo, é obtenivel s6 se a
funcdo "PROGRAMM. AGUA QUENTE"
estiver na modalidade: "ACTIVADA" (Pr.
12.7.1).




12.7 Funcdes programaveis do
menu

NOTA - A maquina consente alguns ajustes e impostagdes
por meio da programag@o do menu, adequando
o produto a distribuir as exigéncias do Utilizador

B Durante a programagdo, as teclas a seguirem
| assumem uma fungdo diferente a respeito daquela
normal durante o uso da méquina.

Q© | (acessoa  |entra no menu de programagdio
programagdo) |mantendo-o pressionado por 5
seg. (no display vai aparecer:
“PROGRAMACAQ”);

\&L (Enter) passa de um nivel do menu para o
sucessivo; prepara um dado para
a modificacdo; confirma um dado
ou uma funcéio;

e (Escape) invalida as modificacdes néo
confirmadas; volta para o nivel
precedente do menu até sair do
mesmo.

QQ (Down) passa para a opgdo sucessiva no
interior do mesmo nivel de
programacdo;

incrementa o valor de um dado a
modificar.

A1\

(Up) passa para a opgdo precedente no
interior do mesmo nivel de

programagdio; diminui o valor do
dado a modificar.

Algumas fungdes prevéem também a programagdio de um
ou mais dados (j& programados sobre valores standard).

Para infervir nos valores dos dados a reprogramarem é
preciso:
- Seleccionar a fungéo.

- Confirmar a funcdio com a tecla \&P (Enter).
- O cursor intermitente vai se posicionar debaixo do
valor a modificar.

A\
- Accionar as teclas W/ (Up) ou @ (Down) para variar o
valor delas.

- Confirmar o dado modificado com a tecla @l (En-
ter).

@ 5 seg.

PROGRAMACAO

PLANO AQUECEDOR
DE XICARAS

DOSE DE MOAGEM

TEMPERATURAS

PROGR. AGUA QUENTE

PRE-INFUSAQ

PROGRAMACAQ LEITE

MISTURA AGUA QUENTE

LAVAGEM PROGRAMADA

LAVAGEM GRUPO

[ ACCIONAMENTO AUTOM.

HORARIO ON/OFF

CONTADORES

ANTICONGELAMENTO

DESBLOQUEIO

Portugués

ITALIANO
DEUTSCH
FRANCATS
ECC.

ACTIVADO
DESACTIVADO

1 CAFE BAIXO

2 CAFES BAIXOS BAIXA
1 CAFE ALTO STANDARD
2 CAFES ALTOS ALTA

JARRA
CAFE GAROTO
CAPPUCCINO

CAFE

PRIMEIRO CAFE BAIXA
STANDARD
ALTA

DESACTIVADA
BREVE
LONGA

ACTIVADA
DESACTIVADA

ACTIVADA
DESACTIVADA

ACTIVADA
DESACTIVADA

ACTIVADO

DESACTIVADO MIN. XXX

SEGUIR INSTRUGOES

16:34 QUI 8 NOV 2001

DESACTIVADA
ACTIVADA

ON 1: seg ter qua qui sex sab dom
OFF1: seg ter qua qui sex sab dom
ON 2: seg ter qua qui sex sab dom
OFF2: seg ter qua qui sex sab dom
ON 3: seg ter qua qui sex sab dom
OFF3: seg ter qua qui sex sab dom
ON 4: seg ter qua qui sex sab dom
OFF4: seg ter qua qui sex sab dom

TOTAL CAFE 000000
TOTAL AGUA 000000

ACTIVADO
DESACTIVADO

CODIGO: 0000

00:00
00:00
00:00
00:00
00:00
00:00
00:00
00:00
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LANGUAGE

PLANO AQUECEDOR
DE XICARAS

DOSE DE MOAGEM

TEMPERATURAS

PRE-INFUSAQ

PROGR. AGUA QUENTE

ITALIANO

DEUTSCH

FRANCATS

m
I
Ia)

o
el N m
> a
m 2
m

=
a i
= <
3 &
5 3
3

w

ACTIVADO

1 CAFE BAIXO

CAFES BAIXO!

1 CAFE ALTO

2 CAFES ALTOS

JARRA

CAPPUCCINO

CAFE

P

=
=
=
i
—
P
o
)
p=3
4

E
STANDARD

ALTA

ESACTIVAD,

BREVE

LONGA

II ‘I ‘I ‘i
p=3

ACTIVADA

=]

ESACTIVADA|

o desenvolvimento das funcdes
prossegue na pdgina seguinte

12.7.1 Descricéo das funcdes

LANGUAGE
- Accionando @' o menu “LANGUAGE" é possivel

entrar na selecdo da mesma.

| PLANO AQUECEDOR DE XICARAS|

- Confirmando “ACTIVADO”, obtem-se o accionamen-
to do plano aquecedor de xicaras junto do acciona-
mento da méaquina.

- Confirmando “DESACTIVADO”, o plano aquecedor
de xicaras vai ficar desligado para sempre.

| DOSE DE MOAGEM |

Para cada distribuicdo é possivel modificar a quantidade

de café moido a utilizar na distribuigdio e programada

em fase de instalacdo.

- Confirmando “BAIXA” ou “ALTA”, a dose é reduzida
de 1 gr. ou incrementada de 1 gr.

- Confirmando “STANDARD”, a dose a utilizar na di-
stribuicdo é aquela programada pelo Técnico em Ma-
nutencdo.

| TEMPERATURAS |

Para cada distribuicdo de café, é possivel modificar a tem-
peratura da égua a utilizar na distribuicdio e programa-
da em fase de instalacdo.

- Confirmando “BAIXA” esta temperatura diminui de 3°C.
- Confirmando “ALTA” a temperatura aumenta de 3 °C.
- Confirmando “STANDARD” a temperatura é aquela

programada pelo Técnico em Manutengéio.

NOTA - A temperatura “primeiro café” é utilizada para a
primeira distribuicdo no accionamento da maquina.

PRE-INFUSAO

Esta fungdio, permite de executar uma breve pausa na pri-

meira fase de distribuicdo. Isso pode melhorar a qualida-

de do café que desta maneira, vai poder, durante a pau-

sa, “infundir-se” com a primeira parte de dgua recebida.

Confirmando:

- “DESACTIVADA", ndio é executada nenhuma pré-infusdo.

- “BREVE”, obtem-se a “pré-infusdio” programada pelo
Técnico em Manutencdo.

- “LONGA”, obtem-se a “pré-infusdo” aumentada de 1
seg.

|PROGR. AGUA QUENTE|
Com esta fungdio é possivel habilitar a programagéo da
quantidade d’agua quente a distribuir. Confirmando:

- "ACTIVADA, é possivel programar a tecla @, (Pr. 12.6).

- “DESACTIVADA”, a tecla @ ndo vai aceitar a pro-

gramagdo da dose que por isso deverd ser efetuada
manualmente.



ACTIVADA

[ PROGRAMACAO LEITE |

DESACTIVADA

ACTIVADA

[ MISTURA AGUA QUENTE |

DESACTIVADA

ACTIVADO MIN. 240

[ LAVAGEM PROGRAMADA |

[ LAVAGEM GRUPO | INTRODUZIR PASTILHA

NO GRUPO

INTRODUZIR O GRUPO

FECHAR A PORTINHOLA

LAVAGEM EM CURSO

TIRAR O GRUPO E
LAVAR COM AGUA

INTRODUZIR O GRUPO

FECHAR A PORTINHOLA

LAVAGEM COMPLETADA

]
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RELOGIO 16:34 QUI 8 NOV 2001

[ACCIONAMENTO AUTOM. ]

| PROGRAMACAO LEITE |

E possivel habilitar a programagéo da quantidade de lei-

te a distribuir. Confirmando:
“ACTIVADA”, programa a tecla § (Pr. 12.6).
“DESACTIVADA”, a tecla §] néo vai aceitar a progra-
magdio da dose, que por isso deverd ser efetuada ma-
nualmente.

[MISTURA AGUA QUENTE |
Durante a distribuicdo de vérios tipos de bebidas, a maqui-
na junta uma certa quantidade de égua quente, conforme
a programagdo executada. Confirmando:
“ACTIVADA", vai ser executada a mistura
“DESACTIVADA", ndo vai ser distribuida dgua quen-
te na bebida.

Portugués

NOTA - De fun¢do desactivada, os valores programados
ficam invariaveis e podem ser utilizados
novamente durante a reactivacdo.

| LAVAGEM PROGRAMADA |
Funcdo que consente a distribuicdio de uma minima quan-
tidade de 4gua quente (cerca de 5 cc.) para evitar a for-
magdio de sedimentos no grupo distribuidor de café; esta
lavagem é executada automaticamente depois do tempo
programado (20+240 minutos) da Oltima distribuicdo de
café. Confirmando:
“ACTIVADO”, o cursor intermitente de modificacdo vai
se posicionar na Gltima cifra a direita, e o valor pode
ser modificado com intervalos de 10 min. por vez;
confirme sempre as eventuais modificagdes.
“DESACTIVADO”, a méquina ndo vai executar nenhu-
ma lavagem.

NOTA - Durante a lavagem, no display vai aparecer:
"LAVAGEM PROGRAMADA";

a lavagem pode acontecer também manualmen-
fe pressionando a fecla 3 por 3 segundos.

| LAVAGEM GRUPO |
Fungdio que consente de executar a lavagem do grupo
café (27) utilizando as pastilhas adequadas (para infor-
magdes sobre as pastilhas recorra a um Centro de Assi-
sténcia Autorizado).

Procedimento:

- O procedimento comega pela: “LAVAGEM GRUPO”.
Pressione \&@J; no display: “INTRODUZIR PASTILHA
NO GRUPO".

Tire o grupo café; no display: “INTRODUZIR O GRUPO”;
Introduza a pastilha no inferior do grupo café e intro-
duza de novo o grupo; no display: “FECHAR A POR-
TINHOLA".

Feche a portinhola; no display: “LAVAGEM EM CURSO”.

A méquina vai comegar o ciclo de lavagem, no final dele

vai aparecer no display “TIRAR O GRUPO E LAVAR COM

AGUA”".

- Tire o grupo café; no display: “INTRODUZIR O GRUPO".
Lave o grupo caté com dgua corrente.

Re-introduza o grupo café; no display: “FECHAR A
PORTINHOLA"

Feche a portinhola; no display: “LAVAGEM COMPLE-
TADA PRESSIONAR TECLA ESTRELA” ;

Pressione 3¢ a para sair definitivamente do menu e tornar
a méquina pronta para o uso.

Fungdio que consente de ajustar o relégio e a data da

maquina. ;

- Confirmando “RELOGIO”, o cursor vai piscar e vai
posicionar-se nas horas, que poderdo ser modificadas.
Apbs ter confirmado a hora desejada, o cursor vai
para o sucessivo dado a modificar (minutos, a segui-
rem dia, més e enfim o ano).
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DESACTIVADA

[ ACCIONAMENTO AUTOM. |

ACTIVADA

[N 1: seg ter qua qui sex stb dom_00:00

[ HORARIO ON/OFF |

[ OFFL: seg ter qua qui sex sdb dan_00:00

‘ ON 2: seg ter qua qui sex scb dom U@:UB‘

‘UFR: seg ter qua qui sex sab dam eonw\

[N 3: seg ter qua qui sex scb dam_00:00 |

[ OFF3: seg ter qua qui sex sdb don_00:00 |

\CN 4: seg ter qua qui sex scb dom @0:00

[ OFF4: seg ter qua qui sex scb dam_00:00 |

[ TOTAL CAFE 000000 |

[ TOTAL AGUA 000000 |
[ ANTICONGELAMENTO |
| ACCIONAMENTO AUTOM |

Funcdio que consente de programar o accionamento e o de-
sligamento automético da maquina, em duas faixas horarias
diferentes, por cada dia da semana. Confirmando:

- “ACTIVADA”, a maquina predispde-se para essa fungéio.
- “DESACTIVADA", a maquina liga-se e desliga-se sé
manualmente por meio do interruptor geral (18).

Eventuais horérios j& programados, de accionamento
e desligamento automdtico, ficam memorizados de
qualquer maneira.

- Para a programacdo das faixas horérias e dos dias
veja a fungdo seguinte “HORARIO ON/OFF”.

- O accionamento automdtico da maquina é
NOTA - O to automatico d
possivel apenas com o interruptor geral (18) em
posi¢do “I”.

| HORARIO ON/OFF

Funcdo que consente de programar os horérios de accio-

namento e desligamento automdtico da méquina durante

toda a semana. )

- Confirmando “HORARIO ON/OFF”, o cursor infer-
mitente vai posicionar-se no dia a modificar.

- Introduza o dia na programagdo, com a tecla @ (down),
tornando a letra de mindscula para maitscula.

- Saia da programagdo do dia, com a tecla (up), tor-
nando a letra de maitscula para mindscula.

- Confirme a modificacdo.

Para modificar o hordrio siga o mesmo procedimento uti-

lizado na impostagédio do relégio.

Exemplo: no esquema de desenvolvimento das fungées &
representada uma programagdo da maquina a prever o
accionamento dela as 08:00 e o desligomento as 18:00 de
segunda para sexia, o accionamento as 09:00 e o desligamento
as 12:30 de sdbado, e a parada completa de domingo.

| CONTADORES |

Séio duas fungdes que representam, uma o fotal de ciclos
de distribuicdo de café, e a outra o total de ciclos de di-
stribuicdio de dgua quente.

Se a dosagem automética de dgua quente estiver desabili-
tada (veja fungdio “PROG. AGUA QUENTE”), vai ser com-
putado um ciclo por cada accionamento da electro-véalvula.

NOTA - £ possivel apenas consultar ambas as fungdes
pois ndo é obtenivel a zeragem delas .

| ANTICONGELAMENTO |

A fungdo anticongelamento serve para evitar que a eventual
exposicdio da méquina em “STAND-BY” a baixas temperatu-
ras possa causar danificagdes devidas & formagdo de gelo
nas caldeiras. Esta fungdio mantem a temperatura das caldei-
ras a um valor minimo a impedir o congelamento delas.

- Confirmando “ACTIVADO”, habilita-se a funcdo.

- Confirmando “DESACTIVADQO”, desabilita-se.

NOTA - A funcdio é activada s se estiver activada também
a funcdo "ACCIONAMENTO AUTOM.” e sé
quando a méquina estiver em "STAND-BY". Quan-
do a fungdo estiver activa o display vai visualizar

"ANTICONGELAMENTO".

| DESBLOQUEIO |

Fungdo que consente de desbloquear temporariamente a

méquina quando alcancar o nimero de ciclos programados

para a manutengdo ou descalcificagdo. Para obter o cédigo
de desbloqueio é preciso dirigir-se para a empresa que exe-
cutou a insta|ac6|o ou que fornece o Servico de manutencdo.

Conseguido o cédigo é preciso introduzi-lo na fungdo:

- Confirma a funcdo “DESBLOQUEIOQ”, o cursor infer-
mitente vai posicionar-se debaixo do primeiro nime-
ro a modificar;

- introduza o ndmero e confirme-o;

- Depois de cada confirmagdo o cursor intermitente vai
posicionar-se debaixo do nimero seguinte, continuar
assim até completar o cédigo.




12.8 Dosagem da espuma

A qualidade de espuma nas bebidas é proporcional a

intervengdo na alavanca de regulagdo (24).

e Virando a alavanca para direita, obtem-se uma maior
quantidade de espuma.

* Virando a alavanca para esquerda, obtem-se uma
menor quantidade de espuma.

12.9 Regulac¢éio da temperatura

A temperatura do leite é proporcional & intervengdo na

alavanca de regulagdo (25).

* Virando a alavanca para cima, obtem-se uma tempe-
ratura maior.

* Virando a alavanca para baixo, obtem-se uma tem-
peratura menor.

12.10 Regulaciio da moagem

W Qualquer seja a mistura de café, uma moagem muito

QY fina (indice sobre valores baixos) vai aumentar a
densidade, a espuma da bebida e seu fempo de
distribuicdo, vice-versa uma moagem grossa (indice
sobre valores altos) vai diminuir sua densidade, a
espuma, além do tempo de distribuicdo.

A Néo vire, no sentido anti-horario, para o final de

curso a manopla (19 -F. 14); a manobra vai provo-
car o aperfo das més com conseqiente bloqueio
da maquina.
Em caso de bloqueio das més, devido a corpos
estranhos na mistura de café, e o conseqiente
bloqueio da maquina (no display vai aparecer:
"ERRO MOS") recorra a um Centro de Assisténcia
Autorizado.

NOTA - A moagem ¢ ajustada em fébrica, com valores
standard, mas é possivel modificéla como em
seguida:

Abra a portinhola (15 - F. 14), vire a manopla
(19 - F. 14 no sentido anti-hordrio para tornar
mais fina a moagem (o indice vai para um valor
menor), ou no sentido hordrio para torné-la maior
(o indice vai para um valor alto).

Portugués
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12.11 Mensagens no display

NOTA - A seguir apresentarse um elenco de alarmes (além
dos & tractados) visualizaveis no display e as
condi¢cdes de méquina, a determinarem-nos.

STAND-BY: mdaquina desligada (com interruptor geral
em posicdio “1”) com fungdo automdtica de accionamen-
to/desligamento habilitada (Pr. 12.7.1).

ANTICONGELAMENTO: méquina desligada (com in-
terruptor geral em posicdo “I”), o programa que protege
as caldeiras do gelo & inserido (Pr.12.7.1).

LAVAGEM PROGRAMADA: aparece quando a méqui-
na executar a lavagem automética do grupo de distribu-
icéio de café (Pr. 12.7.1).

FALTA CAFE, GUILHOTINA FECHADA: a méquina,
durante a moagem, revela a falta de café em gréos no
respectivo recipiente (6), ou que a guilhotina esté fecha-
da.

CARREGAR CIRCUITO: aparece quando a maquina,
durante a distribuicdo de uma bebida qualquer, relevar a
falta de égua nas caldeiras.

Depois de verificar a presenca de dgua na rede de distri-

buigdio, pressione a fecla @ ( ™ na verséio COFFEE), até

sair regulamente dgua pelo bico (11) e pelo grupo de
distribuicdo de café (22). Na versdo “COFFEE” a agua
sai apenas pelo grupo de distribuicéo

PROGRAMACAO: aparece quando entrar na progra-
magdo da maquina (Pr. 12.6).

ESVAZIAR BORRAS: aparece quando a gaveta p/re-
colher borras (16) estiver quase cheia (a maquina jé exe-
cutou o nGmero programado de distribuigdes).

Todavia é possivel executar algumas ulteriores distribu-
icdes.

FORA DE SERVICO - ESVAZIAR BORRAS: a gaveta
p/recolher borras (16) esté completamente cheia (a maqui-
na j& executou o nimero programado de distribuicdes).
A maquina vai ficar bloqueada e ndo vai ser possivel
executar mais distribuicdes até a gaveta ndio estiver va-
Ziqa.

FECHAR A PORTINHOLA: c portinhola (15) ndo esté
fechada corretamente.

INTRODUZIR A GAVETA: a gaveta p/recolher borras
(16) ndo foi introduzida corretamente.

INTRODUZIR BANDEJA DE LIMPEZA: o bandeio
de limpeza (12) néo foi introduzida correctamente.

INTRODUZIR O GRUPO: o grupo café (27) ndo foi

introduzido corretamente.

ERRO GRUPO: o grupo café (27) executa, de uma ma-
neira errada, o préprio ciclo de troba|ho desligue a
maquina e ||gue para o CENTRO de ASSISTENCIA AU-
TORIZADO.

ERRO BOMBA: uma bomba sofreu uma avaria. Desli-
gue a maquina e ligue para o CENTRO de ASSISTENCIA
AUTORIZADO.

ERRO SENSOR 01: aparece quando um sensor de tem-
peratura sofrer uma avaria. Desligue a maquina e ligue
para o CENTRO de ASSISTENCIA AUTORIZADO.

ERRO TEMPER. 01: aparece quando uma resisténcia
das caldeiras sofrer uma avaria. Desligue a maquina e
ligue para o CENTRO de ASSISTENCIA AUTORIZADO.

DESCALCIFICACAO: a méquina necessita desta inter-
vencdo e depois de ter executado o nimero programado
de distribuicdes. Desligue-a e ligue para o CENTRO de
ASSISTENCIA AUTORIZADO.

As intervengdes de descalcificagdo sdo estabelecidas pe-
los ciclos de trabalho da maquina, programéveis pelo té-
cnico em manutengdo.

MANUTENCAO: aparece quando a maquina necessi-
tar de manutengdo e depois de ter executado o nimero
programado de distribuices. Desligue a maquina e ligue
para o CENTRO de ASSISTENCIA AUTORIZADO.

As intervencdes de manutengdo sdo estabelecidas pelos
ciclos de trabalho da méquina, programéveis pelo técni-
co em manutengdo.

12.12 Desligamento da maquina

Desligamento automatico programado

E’ possivel quando estiver activa a fungdo de “ACCIO-
NAMENTO AUTOM.” (Pr. 12.7.1) e for executada a pro-
gramagdio de “HORARIO ON/OFF” (Pr. 12.7.1).

Na hora programada a méquina pde-se em “STAND-
BY”.

Desligamento manual

Esse tipo de desligamento vai ser necesséario quando néo
estiver activa a funcdo de “ACCIONAMENTO AUTOM.”
(Pr.12.7.1).

Obtem-se pondo seja o interruptor geral (18) que o inter-
ruptor multipolar em posigéio “0” ou extraindo o cabo de
alimentacdo.
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13 - MANUTENCAO
ORDINARIA

/A

Adverténcias

* Em caso de anomalia de funcionamento, normalmen-
te assinalada pelo display, desligue imediatamente a
maquina, interrompa a alimentagdo eléctrica por meio
do inferruptor multipolar ou tirando o cabo de alimen-

tacdio e contacte o CENTRO DE ASSISTENCIA mais
proéximo.

* Antes de executar qualquer intervengéo de manutengdio
e/ou limpeza, desligue a alimentagdo eléctrica por
meio do interruptor geral (18) e do interruptor multi-
polar (ou tirando o cabo de alimentagdo).

* Cada intervengdo tem de ser executada de méquina
fria.

* N&o execute nenhuma infervengdio de limpeza com
mdquina em “STAND-BY”.

* Nunca lave os componentes da maquina na maquina
de lavar louca.

* N&o utilize jactos de égua direta.

13.1 Limpeza da maquina

MW Se precisar abrir a portinhola da maquina, dever-se-

QY & posicionar o grupo de distribuicdo para baixo.
Em qualquer outra posicdo ndo serd possivel entrar
no interior da portinhola.

* Tem de ser executada diariamente e antes de cada
parada prolongada da maquina para evitar a solidifi-
cacdo de residuos nos recipientes, nas bandejas e nos
grupos de distribuigdo.

* Os componentes desmontéveis da maquina a serem
limpos, t8m de ser lavados e enxaguados com égua
corrente.

* Limpe os revestimentos, painéis e comandos da maqui-
na com panos macios e moderadamente molhados com
dgua morna.

e Os componentes fixos e a méquina mesma t&m de ser
limpos apenas com égua fria ou morna, utilizando
esponjas ndo abrasivas e panos Umidos.

* Todas as pegas a limparem séio facilmente accessiveis
e ndo precisam da utilizagdo de ferramenta.

r'1 Uma manutencé@o e una limpeza regulares vao
P preservar e manter eficiente a maquina por um
periodo maior e vdo garantir o respeito das normais
normas higiénicas.
A maéquina assinala automaticamente quando for
preciso executar as infervengoes de manutencdo e/
ou descalcificacdo, o nimero exato de distribuicées
é visivel pelo contador de impulsos mecénico ou no
display da méquina; faltando a intervencdo do
Técnico em Manuteng@o, vai poder houver o
blogueio da maquina.

13.1.1 Bico café (F. 15)

E possivel tirar:

- a protecgdo superior (A), do grupo de distribuicdo
puxando-a para si;

- a protecgdio inferior (D) do grupo de distribuigdio de-
sparafusando a pega inferior;

- o grupo de distribuicdio do café (C-E) puxando-o para
si;

- a jungdo café (B) virando-a cerca de 90°.

F. 15
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13.1.2 Grupo café (F. 16)

Acabe o café em grdos, antes de executar a limpeza.

* Limpe o grupo periodicamente com as pastilhas ade-
quadas (Pr. “12.7.1 Descrigdio das funcdes - LAVA-
GEM GRUPO”).

- Extraia o grupo café (27) segurando-o pela pega ade-
quada (A) e pressionando o botdio marcado pela indi-
cacdo “PRESS”.

- Lave com abundante 4gua morna.

N&o use detergente.

- Raspe moderadamente o filtro superior (B) com uma

colherzinha de material plastico.

F. 16

13.1.3 Bandeja de limpeza e relativa
grelha

Tire a bandeja de limpeza (13) da maquina e lave-a com
&gua corrente, cuidando particularmente da grelha.

13.1.4 Gaveta p/recolher borras

Tire a bandeja de limpeza (13). Apés tire a gaveta p/
recolher borras (16) extraindo-a da prépria sede. Lave-a
com égua corrente.

13.1.5 Bicos vapor e agua quente
(excetuado o modelo COFFEE)

Limpe os bicos (11-17) com um pano dmido ndo abrasi-
vo.

Em caso de obturagdio dos bocais é possivel desparafusar
a parte terminal dos bicos e reabrir os bocais por meio de
uma agulha.

13.1.6 Plano aquecedor de xicaras

Limpe o p|c:no qquecedor de xicaras (4) com um pano
Omido ndo abrasivo.

13.1.7 Recipiente café

Limpe o recipiente do café (6) com égua, utilizando um
pano Omido n&o abrasivo.

13.1.8 Limpeza do cappuccinatore
ﬁ Nao execute nenhuma operacdo de limpeza do

cappuccinatore quando a mdquina estiver em “stand-
by".
Execute a limpeza cada vez que utilizar o
CAPPUCCINATORE, para evitar a solidificagdo dos
residuos.

limpe e enxague todos os componentes
desmontéveis com égua corrente.

13.1.9 Grupo de distribuicédo cappuccino
(F.17)

Para limpar singularmente os elementos do grupo cap-
puccinatore é preciso tirar:
- a protecgdo superior (23), puxando-a para si;
o cappuccinatore (29) puxando-o para si;
a forquilha (32);
a alavanca de regulagdo da espuma (24);
a alavanca de regulagdo da temperatura (25);
a tampa do corpo cappuccinatore (33);
a jungdio (31) de ligagdio do tubo de aspiragdo para o
corpo cappuccinatore;
o grupo de distribuicdo do leite (26);
o tubo de aspiragdio do leite (30).
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14 - MANUTENCAO
EXTRAORDINARIA

NOTA - Todas as intervencoes de conserto e substituicdo
de partes fazem parte da manutengdo
extraordinaria. Sao portanto de exclusiva
competéncia do Técnico em Manuteng&o.

14.1 Moedor de café travado

* Um corpo estranho no café em gréos, pode provocar
o bloqueio das més com conseqiiente bloqueio da
maquina, evidenciado pela mensagem “ERRO MO”
(no display).

* Neste caso, é necessdrio abrir o moedor de café (20)
e tirar o corpo estranho.

14.1.1 Desmontagem/montagem do
moedor de café

 Feche a comporta (A) do recipiente do café (H).

e Tire os parafusos (B) do recipiente mediante o uten-
silio em dotagdo (C). Tire o recipiente da méquina
puxando-o para cima.

* Por meio de um aspirador, tire os gréos de café na
entrada do moedor de café.

m-é I

Wl

F. 19

e Tire os parafusos (D).
¢ Tire a roda dentada (E).

F. 20

 Desparafuse e tire a virola de regulacdo (F) e limpe
ambas as més por meio de um aspirador e um pincel.

@ Verifique o estado de usura das més. Em caso de

| danificacdes evidentes, substitua-las.

F. 21
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Para montar novamente o moedor de café, proceda como

a seguir:

* Parafuse até o final de curso, a virola de regu|0<;ao
(F), logo a afrouxe de 1/2 giro.

&) © cfrouxamento de 1/2 giro da virola de regulagéo,
| & fundamental para evitar o bloqueio e a danificagcdo
das mos.

F. 22

¢ Recoloque a roda dentada (E) e bloqueie-a apertando
os parafusos (D).

* Recoloque o recipiente do café (H).
@ Preste atencdo ao posicionamento da guarnicdo (G)
QY para ela entrar corretamente na roda dentada (E) e

na virola (F).

e Fixe o recipiente (H) apertando os parafusos (B) com o
utensilio (C).

F. 23

* Abra a comporta (A).

r'j Para retomar o normal uso da maquina vai ser
P necessario execufar novamente a regulacdo da
moagem.

15 - INSTRUCOES PARA O
TRATAMENTO EM FIM
DE VIDA UTIL

Este produto esté conforme a directiva EU 2002/96/EC.

i

O simbolo HEEEE impresso no produto ou na sua em-
balagem indica que este produto néo se pode tratar como
lixo doméstico normal.

Este produto deve ser entregue num ponto de recolha de
equipamentos eléctricos e electronicos para reciclagem.
Ao assegurar-se que este produto é eliminado correcta-
mente, estard a ajudar a evitar possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e sadde piblica que resulta-
riam se este produto ndo fosse manipulado de forma
adquada. Para obter informagdes mais detalhadas sobre
a reciclagem deste produto, por favor contacte o gabinete
da cédmara municipal da sua cidade ou a loja onde com-
prou o produto.

O desmantelamento do distribuidor ou de partes do

QY mesmo deve ser efectuado no pleno respeito do
ambiente e conforme as legislacdes vigentes em
matéria.



16 - INCONVENIENTES,
CAUSAS E SOLUCOES

Portugués

Séio apresentadas em seguida algumas eventuais anomalias de funcionamento da méquina.

(o]
Quando na caixa “solugdio” aparecer o simbolo ;/UMJ a intervengdo deverd ser executada pelo Técnico em Manutengdo.

INCONVENIENTE

CAUSA

SOLUCAO

A maquina nao se liga

Falta a tenséo

Verifique:
- que o cabo de alimentagdo esteja ligado

- que o interruptor multipolar (se presente)

- os fusiveis da instalacdo eléctrica

esteja ligado
Al

- as ligagdes eléctricas

No display aparece:
“ GAVETA BORRAS CHEIA”

O recipiente das borras estd cheio

Esvazie o recipiente p/recolher borras e
introduza-o corretamente

Erro mé

O moedor de café é bloqueado

Limpe o moedor de café (Pr. “14.1 @

Moedor de café travado”)

Em lugar do café sai
apenas agua

Foi pressionada a tecla de selegdio do
café pré-moido sem introduzir o café
em pé no recipiente adequado

Introduza a dose de café no recipiente e
repita o ciclo

Nao sai agua ou vapor

O furo do bico vapor/égua quente esté
entupido

Limpe-o por meio de uma agulha fina

O café sai muito rapido

A moagem é demasiado grossa

Ajuste-a para um grau menor

O café sai muito
lentamente

A moagem é demasiado fina

Ajuste-a para um grau maior

O café nao é bastante
quente

A xicara ndo foi pré-aquecida

Pré-aquega a xicara no plano aquecedor
de xicaras

A maquina ndo alcangou ainda a
temperatura certa

Aguarde o alcance da temperatura certa

O café tem pouca espuma

A mistura ndo é adapta, o café ndo é
fresco de torrefagdio, o p6 do café
moido foi moido demasiado fino ou
demasiado grosso

Troque a mistura de café ou verifijue o
grau de moagem dela (se pré-moidal)

A maquina precisa de
muito tempo par
esquentar-se, o fluxo da
agua é limitado

O circuito da méquina estd entupido
pelo calcar

Descalcifique a maquina /e

i

O grupo de distribuicao
ndo pode ser extraido

O grupo de distribuicdo do café ndio
estd na sua posicdo base (N)

Desligue e ligue novamente a méquina
por meio do interruptor geral

O grupo de distribuicéo
ndo pode ser inserido

O grupo de distribuicdo do café ndo
estd na sua posicdo base (N)

Vire manualmente o grupo até bota-lo
na posicdio de base (N), fazendo coincidir
a referéncia na arvore com a flecha N
(F. 16)

O cappuccinatore néo
distribui leite

Temperatura do leite utilizado ndo
suficientemente fria (veja adverténcias)

Ponha a alavanca de regulagdo da
temperatura para baixo

Acabou o leite no recipiente

Encha o recipiente com leite







